/ трећи разред  /

 ИСПИТНА ПИТАЊА за ванредне ученике образовног профила:

МЕСАР 

Предмет :  “ТРЖИШТЕ И ПРОМЕТ МЕСА ” 
	1. Врсте и категоризација свињског меса

2. Врсте и категоризација говеђег меса
3. Врсте и категоризација овчијег меса
4. Врсте и категоризација меса пернате живине
5. Обликовање меса за кулинарску употребу
6. Пржење и кување меса
7. Уситњавање и обликовање меса – полуприпремљена јела по Правилнику
8. Уситњено обликовано месо (Роштиљ месо) – ћевапчићи и пљескавице
9. Уситњавање и обликовање меса – полуприпремљена јела
10.  Чување меса-расхладна опрема
11.  Начини и редослед излагања меса
12.  Хигијена просторија и опреме
13.  Добра хигијенска пракса
14.  ХТЗ - Законски прописи и HACCP принципи
15.  Познавање тржишта (понуда и потражња)
16.  Законска регулатива код мерења и паковања меса (HACCP)
17.  Начини и врсте паковања  
18.  Начини конфекционирања по врстама меса  
19.  Однос са потрошачем-вербална и невербална комуникација  
20.  Профил купца,психологија купца
21.  Врсте продаје

	

	

	


	

	

	

	


	

	


