ХЕМИЈСКО-ПРЕХРАМБЕНА ТЕХНОЛОШКА ШКОЛА
ПОДРУЧЈЕ РАДА: Пољопривреда, производња и прерада хране
ОБРАЗОВНИ ПРОФИЛ: MEСАР
ИСПИТНА ПИТАЊА ЗА ВАНРЕДНЕ/ ПОПРАВНЕ/ РАЗРЕДНЕ ИСПИТЕ ИЗ ПРЕДМЕТА  Операције и мерења у месарству
I РАЗРЕД                                                         
1.Основне и изведене физичке величине  SI- система
2. Несистемске јединице и префикси
3. Маса ( појам и јединице ) , бруто и нето маса
4.Флуиди ( појам и врсте )
5. Густина и запремина ( појам и јединице ).

6. Притисак ( појам и јединице )
7. Проток ( појам ), масени и запремински.

8. Рејнолдсов критеријум

9. Режими струјања и гранични слој
10. Врсте пумпи ( за течности и гасове ).

11. Транспорт чврсте  материје и врсте транспортера
12. Мешање течности и уређаји
13. Мешање чврстих и прашкастих материјала и уређаји
14. Ситњење – појам , врсте и степен ситњења
15. Машина за сецкање меса “КУТЕР”
16.Maшина за млевење меса “ВУК”
17. Појам хетерогених система и начини раздвајања
18. Филтрирање и уређаји за филтрирање
19. Температура – појам и јединице
20. Топлота- појам и јединице
21. Начини преноса топлоте
22.Растварање
23. Влажност ваздуха

24. Кондиционирање и кондиционери

25. Сушење ( појам и јединице )

26. Фазе сушења

27. Врсте сушница
ЛАБОРАТОРИЈСКЕ ВЕЖБЕ:
1. Практично мерење на техничкој ваги – бруто и нето маса
2.Притисак – појам , јединице , барометар
3.Мерење запремине течности
4. Мерење релативне влажности ваздуха хигрометром

5.Припрема раствора одређеног масеног удела

6. Одређивање влажности узорка

ПРЕПОРУЧЕНА ЛИТЕРАТУРА:   1. Уџбеник: Машине, апарати и операције за II, III, IV разред стручне школе за трогодишње и четворогодишње образовање у области хемије и прераде хране
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СВАКА ИСПИТНА КОМБИНАЦИЈА САДРЖИ 3 ТЕОРИЈСКА ПИТАЊА И 1 ВЕЖБУ
