ХЕМИЈСКО-ПРЕХРАМБЕНА ТЕХНОЛОШКА ШКОЛА
ПОДРУЧЈЕ РАДА: Пољопривреда, производња и прерада хране
ОБРАЗОВНИ ПРОФИЛ: МЕСАР
ИСПИТНА ПИТАЊА ЗА ВАНРЕДНЕ/ ПОПРАВНЕ/ РАЗРЕДНЕ ИСПИТЕ ИЗ ПРЕДМЕТА ИСХРАНА ЉУДИ
I РАЗРЕД                                                         
1. Подела и врсте хранљивих материја

2. Извори хранљивих материја

3. Енергетска вредност и енергетске потребе

4. Подела и врсте намерница биљног порекла

5. Хемијски састав  и значај намерница биљног порекла

6. Подела и врсте намерница животињског порекла

7. Хемијски састав и значај намерница животињског порекла

8. Разлика између појединих група намерница биљног порекла

9. Разлика између појединих намерница животињског порекла

10. Органска храна – појам и карактеристике

11. Принципи правилне исхране

12. Улога животних намерница у исхрани

13.  Болести неправилне исхране

14. Тровање храном

15. Израчунавање индекса ухрањености

16. Недостаци у сопственој исхрани

17. Састав здравог оброка

18. Састав дневног оброка

ПРЕПОРУЧЕНА ЛИТЕРАТУРА:  
 1. ПРЕХРАМБЕНА ТЕХНОЛОГИЈА за II разред средње школе – Светомирка Цвејановић, Борислава Тошић и Смиљка Калуђерски 

СВАКА ИСПИТНА КОМБИНАЦИЈА САДРЖИ 3 ТЕОРИЈСКА ПИТАЊА
