ХЕМИЈСКО-ПРЕХРАМБЕНА ТЕХНОЛОШКА ШКОЛА
ПОДРУЧЈЕ РАДА: Пољопривреда, производња и прерада хране
ОБРАЗОВНИ ПРОФИЛ: ПЕКАР
ИСПИТНА ПИТАЊА ЗА ВАНРЕДНЕ/ ПОПРАВНЕ/ РАЗРЕДНЕ ИСПИТЕ ИЗ ПРЕДМЕТА ТРЖИШТЕ И ПРОМЕТ ПЕКАРСКИХ ПРОИЗВОДА
III  РАЗРЕД                                                         
1. Пекарски производи, врсте пекарских производа-подела

2. Пшенични хлеб

3. Ражани хлеб

4. Мешане врсте хлеба и пецива
5. Специјалне врсте хлеба пецива

6. Друге врсте пекарских производа
7. Тестенине, врсте и подела
8. Одложена ферментација пекарских производа

9. Замрзавање полупроизвода

10. Одмрзавање полупроизвода

11. Органолептичка оцена квалитета полупроизвода и готових производа
12. НАССР и добра хигијенска пракса

13. Законски прописи у производњи и промету пекарских производа
14. Декларација пекарских производа
15. Произвођачка спецификација пекарских производа

16. Еан систем нумерисања производа
17. Познавање тржишта (понуда и потражња)

18. Формирање малопродајних цена

19. Појам и значај маркетинга

20. Облици промоције-рекламирање пекарских производа и рекламни материјал
21. Паковање пекарских производа
22. Врсте потрошача према полу и узрасту 
23. Психолошки типови потрошача 
24. Комуникација са потрошачем-кодекс понашања
25. Спољашњи изглед продавнице
26. Унутрашњи изглед продавнице,опрема и прибор
27. Хигијена запослених и радног места,примена НАССР-а
28. Сналажљивост у специфичним ситуацијама у продаји
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СВАКА ИСПИТНА КОМБИНАЦИЈА САДРЖИ 3 ТЕОРИЈСКА ПИТАЊА
