ХЕМИЈСКО-ПРЕХРАМБЕНА ТЕХНОЛОШКА ШКОЛА
ПОДРУЧЈЕ РАДА: Пољопривреда, производња и прерада хране
ОБРАЗОВНИ ПРОФИЛ: ПЕКАР
ИСПИТНА ПИТАЊА ЗА ВАНРЕДНЕ/ ПОПРАВНЕ/ РАЗРЕДНЕ ИСПИТЕ ИЗ  ИЗБОРНОГ ПРЕДМЕТА ПРИПРЕМА ТОПЛИХ ПОСЛАСТИЦА
III  РАЗРЕД                                             
1. Врсте топлих посластица

2. Посуђе и прибор за припрему топлих посластица 
3. Палачинке, врсте и карактеристике                         
4. Гратиниране палачинке
5. Сервирање палачинака
6. Врсте шатоа и карактеристике
7. Сервирање шатоа
8. Кохови, кох од гриза
9. Сервирање коха
10.  Врсте суфлеа и карактеристике
11.  Чоколадни суфле
12.  Сервирање суфлеа
13.  Врсте пудинга, ванил пудинг
14.  Сервирање пудинга
Практични задаци:

1. Припрема палачинки са џемом по рецептури

2. Припрема ванил шатоа по рецептури

3. Припрема коха од гриза по рецептури

4. Припрема ванил суфлеа по рецептури

5. Припрема чоколадног суфлеа по рецептури

ПРЕПОРУЧЕНА ЛИТЕРАТУРА:   
1. Родољуб Стојановић, Јован Јокић и Правда Петковић-Куварство и посластичарство са практичном наставом за III разред угоститељско -туристичке школе,Београд 2003.





2.
СВАКА ИСПИТНА КОМБИНАЦИЈА САДРЖИ 3 ТЕОРИЈСКА ПИТАЊА И 1 ПРАКТИЧНИ ЗАДАТАК
