ХЕМИЈСКО-ПРЕХРАМБЕНА ТЕХНОЛОШКА ШКОЛА
ПОДРУЧЈЕ РАДА: Пољопривреда, производња и прерада хране
ОБРАЗОВНИ ПРОФИЛ: ПЕКАР
ИСПИТНА ПИТАЊА ЗА ВАНРЕДНЕ/ ПОПРАВНЕ/ РАЗРЕДНЕ ИСПИТЕ ИЗ ПРЕДМЕТА ИСХРАНА ЉУДИ
I РАЗРЕД                                                         
1. Појам и подела хранљивих материја
2. Беланчевине, улога у организму  и исхрани
3. Угљени хидрати, улога у организму  и исхрани
4. Масти, улога у организму  и исхрани
5. Витамини, улога у организму  и исхрани
6. Минералне материје, улога у организму  и исхрани
7. Улога воде у организму
8. Животне намирнице животињског порекла
9. Животне намирнице биљног порекла

10. Органска храна-предности употребе

11. Енергетска вредност намирница и енергетске потребе

12. Принципи правилне исхране

13. Пирамида исхране

14. Исхрана средњошколаца

15. Болести изазване неправилном исхраном

16. Најчешћа тровања храном

17. Индекс ухрањености

18. Састављање дневног оброка

ПРЕПОРУЧЕНА ЛИТЕРАТУРА:   
1. Прехрамбена технологија за II разред средње школе за образовни профил произвођач прехрамбених производа-С. Цвејанов, Б. Тошић, С. Калуђерски
СВАКА ИСПИТНА КОМБИНАЦИЈА САДРЖИ 3 ТЕОРИЈСКА ПИТАЊА.
