ХЕМИЈСКО-ПРЕХРАМБЕНА ТЕХНОЛОШКА ШКОЛА
ПОДРУЧЈЕ РАДА: Пољопривреда, производња и прерада хране
ОБРАЗОВНИ ПРОФИЛ: ПРЕХРАМБЕНИ ТЕХНИЧАР
ИСПИТНА ПИТАЊА ЗА ВАНРЕДНЕ/ ПОПРАВНЕ/ РАЗРЕДНЕ ИСПИТЕ ИЗ ПРЕДМЕТА КОНТРОЛА КВАЛИТЕТА У ПРЕХРАМБЕНОЈ ИНДУСТРИЈИ
IV РАЗРЕД                                                         
Испитивање квалитета воде

Стандардне методе анализа воде:

1. Одређивање карбонатне 
2. Одређивање укупне тврдоће воде
Испитивање квалитета намирница животињског порекла

Стандардне методе за утврђивање квалитета намирница животињског порекла меса и производа од меса, месних прерађевина, млека и производа од млека:

1.  Одређивање садржаја NaCl по Мору у производима од меса
2.  Одређивање киселости млека

Испитивање квалитета намирница биљног порекла

Стандардне методе за утврђивање квалитета намирница биљног порекла воћа и поврћа и њихових прерађевина, брашна, хлеба, пецива и тестенина, масти и уља: 
1. Одређивање киселости брашна/ тестенина

2. Одређивање NaCl трајном сланом пециву 
3. Одређивање јодног броја масти и уља
4. Одређивање пероксидног броја масти и уља

Испитивање квалитета производа ферментације 

Стандардне методе за утврђивање квалитета производа ферментације: пекарског квасаца, сирћета, пива, вина и јаких алкохолних пића: 

1.Одређивање киселости квасца
2. Одређивање укупних киселина у сирћету
3. Одређивање ЅО2 у вину.
Испитивање квалитета готове и дечије хране
Стандардне методе за утврђивање квалитета готове и дечије хране

1. Одређивање киселости дечијих сокова
2.  одређивање NaCl у готовим јелима
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