ХЕМИЈСКО-ПРЕХРАМБЕНА ТЕХНОЛОШКА ШКОЛА
ПОДРУЧЈЕ РАДА: Пољопривреда, производња и прерада хране
ОБРАЗОВНИ ПРОФИЛ: ПРЕХРАМБЕНИ ТЕХНИЧАР
ИСПИТНА ПИТАЊА ЗА ВАНРЕДНЕ/ ПОПРАВНЕ/ РАЗРЕДНЕ ИСПИТЕ ИЗ ПРЕДМЕТА ЕНЗИМОЛОГИЈА
III  РАЗРЕД                                                         
1. Дефиниција и улога ензима

2. Особине ензима и кофактори ензимске активности
3. Механизам деловања ензима
4. Фактори који утичу на активност ензима (Т, рН, концентрација ензима и супстрата)
5. Фактори који утичу на активност ензима -инхибиција ензимске активности и инхибитори
6. Коензими
7. Класификација и номенклатура ензима
8. Оксидоредуктазе
9. Трансферазе
10. Хидролазе
11. Лиазе и лигазе
12. Изомеразе
13. Биохемијски процеси-метаболизам живих бића
14. Разлагање угљених хидрата
15. Гликолиза
16. Млечна ферментација
17. Алкохолна ферментација
18. Сирћетна ферментација
19. Бутерна ферментација
20. Разлагање протеина
21. Разлагање липида
22. Биохемијски процеси у намирницама
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СВАКА ИСПИТНА КОМБИНАЦИЈА САДРЖИ 3 ТЕОРИЈСКА ПИТАЊА 
