ХЕМИЈСКО-ПРЕХРАМБЕНА ТЕХНОЛОШКА ШКОЛА
ПОДРУЧЈЕ РАДА: Пољопривреда, производња и прерада хране
ОБРАЗОВНИ ПРОФИЛ: ПРОИЗВОЂАЧ ПРЕХРАМБЕНИХ ПРОИЗВОДА
ИСПИТНА ПИТАЊА ЗА ВАНРЕДНЕ/ ПОПРАВНЕ/ РАЗРЕДНЕ ИСПИТЕ ИЗ ПРЕДМЕТА ПРАКТИЧНА НАСТАВА
III РАЗРЕД                                                         .
1.Одређивање  процента  уља  по Сокслету

2.Материјални  биланс  при  укувавању  ретког  дифузног  сока

3.Одређивање  влаге  у  брашну

4.Одређивање  количине  пепела  у  брашну

5.Одређивање  влажног  и  сувог  глутена

6.Одређивање  киселости  тврдих  бомбона

7.Одређивање  колиформних  бактерија  у  води

8.Одређивање  укупног  броја  микроорганизама  у  чврстим  намирницама

9.Испитивање  микробиолошке  исправности  стаклене  амбалаже

ПРЕПОРУЧЕНА ЛИТЕРАТУРА:  
Ј. Барас, Г. Кукић, С.Шилер-Маринковић- Прехрамбена технологија са практикумом за III разред прехрамбене школе





СВАКА ИСПИТНА КОМБИНАЦИЈА САДРЖИ 3 ПИТАЊА
