ХЕМИЈСКО-ПРЕХРАМБЕНА ТЕХНОЛОШКА ШКОЛА
ПОДРУЧЈЕ РАДА: Пољопривреда, производња и прерада хране
ОБРАЗОВНИ ПРОФИЛ: ПРОИЗВОЂАЧ ПРЕХРАМБЕНИХ ПРОИЗВОДА
ИСПИТНА ПИТАЊА ЗА ВАНРЕДНE/ПОПРАВНЕ/РАЗРЕДНЕ ИСПИТE ИЗ 
ПРЕХРАМБЕНЕ ТЕХНОЛОГИЈЕ
II РАЗРЕД                                                         
1.Хранљиве материје,дефиниција и подела
2.Беланчевине
3.Масти
4.Угљени хидрати
5.Минералне материје и витамини у исхрани

6.Енергетска вредност намирница

7.Месо-састав и значај у исхрани

8.Млеко и млечни производи-састав и значај у исхрани

9.Јаја-састав и значај у исхрани

10.Жита и млински производи

11.Поврће и воће-значај у исхрани

12.Тврдоћа воде

13.Омекшавање воде-значај и поступци

14.Дезинфекција воде-значај и поступци

15. Адитиви-подела и особине

16. Конзерванси

17.Амбалаже-врсте амбалажних материјала

18. Чување и кварење намирница
19. Складишта-врсте и припрема

20. Конзервисање-физичке и биолошке методе

21. Конзервисање-хемијске методе

22. Кафа и зачини

23. Производња дечије хране

24.Производња скроба из кукуруза
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