ХЕМИЈСКО-ПРЕХРАМБЕНА ТЕХНОЛОШКА ШКОЛА
ПОДРУЧЈЕ РАДА: Пољопривреда, производња и прерада хране
ОБРАЗОВНИ ПРОФИЛ: ТЕХНИЧАР ЗА БИОТЕХНОЛОГИЈУ
ИСПИТНА ПИТАЊА ЗА ВАНРЕДНЕ/ ПОПРАВНЕ/ РАЗРЕДНЕ ИСПИТЕ ИЗ ПРЕДМЕТА БИОХЕМИЈА
III РАЗРЕД                                                         
1. Колоидни раствори – дефиниција, подела и особине
2. Улога, особине и подела угљених хидрата

3. Моносахариди – дефиниција, подела, особине и представници

4. Дисахариди – представници и особине

5. Полисахариди – подела према улози у организму и хемијском саставу

6. Скроб, гликоген и целулоза – хемијски састав и улогa
7. Липиди – подела, особине и њихов значај

8. Триацилглицероли – дефиниција и особине

9. Аминокиселине као структурне јединице протеина – дефиниција, подела и особине

10. Протеини – подела и особине

11. Тродимензионална структура протеина

12. Ензими – опште карактеристике

13. Механизам деловања ензима

14. Фактори који утичу на активност ензима – рН, температура, концентрација ензима и супстрата, инхибитори и активатори

15. Оксидоредуктазе

16. Трансферазе

17. Хидролазе

18. Лиазе, лигазе и изомеразе

19. Биохемијска промена угљених хидрата – аеробни и анаеробни пут разлагања

20. Гликолиза

21. Метаболизам угљених хидрата
ЛАБОРАТОРИЈСКЕ ВЕЖБЕ:
1. Дијализа протеина

2. Доказивање редукујућих особина шећера – Фелингова проба
3. Хидролиза скроба – бојене реакције

4. Растварање и емулговање масти и уља

5. Изоелектрична тачка протеина

6. Испитивање специфичности ензима
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СВАКА ИСПИТНА КОМБИНАЦИЈА САДРЖИ 3 ТЕОРИЈСКА ПИТАЊА И 1 ЛАБОРАТОРИЈСКУ ВЕЖБУ 
