ХЕМИЈСКО-ПРЕХРАМБЕНА ТЕХНОЛОШКА ШКОЛА
ПОДРУЧЈЕ РАДА: Пољопривреда, производња и прерада хране
ОБРАЗОВНИ ПРОФИЛ: ПРЕХРАМБЕНИ ТЕХНИЧАР
ИСПИТНА ПИТАЊА ЗА ВАНРЕДНЕ/ ПОПРАВНЕ/ РАЗРЕДНЕ ИСПИТЕ ИЗ ПРЕДМЕТА ИСХРАНА ЉУДИ
I РАЗРЕД                                                         
1.Појам  и подела  хранљивих материја  и  њихови  извори

2.Протеини, улога  у  организму и исхрани

3.Угљенихидрати, улога у  организму  и исхрани

4.Масти, улога  у  организму  и  исхрани

5.Витамини  и  минералне материје, улога у  организму  и  исхрани

6. Улога  воде  у  организму

7.Подела  животних  намирница

8.Улога  намирница  животињског  прекла  у  исхрани

9.Улога  намирница  биљног  порекла  у  исхрани

10.Органска  храна  и предности  употребе

11.Генетски  модификована  храна-ризици  употребе

12.Принципи  правилне  исхране

13.Недостаци у  сопственој   исхрани

14.Болести  изазване неправилном  исхраном

15.Индекс  ухрањености-БМИ

16. Састављање  дневног  оброка

17. Израчунавање  енергетске  вредности  намирница
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